Silvester 2026

Wildkraftbrihe
Wildravioli
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Carpaccio von der gebeizten Lachsforelle — rote Beete —
Meerrettichcreme — Forellenkaviar
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Orangen-Sorbet
von sizilianischen Bio-Orangen
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Kalbsfilet — Morchelrahmsole
Kartoffel-Kiirbisgemiise
oder
Rehkeule- MorchelrahmsolR3e
Kartoffel-Kilirbisgemiise
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Baumkuchensoufflé mit hausgemachtem Vanilleeis

79,--p.P.



